Menu n° 1
« Entremeses de la casa frios
y calientes.
« Sopa de marisco
« Cordero estaca con patata panadera.
« Postre.
« Vino joven-agua-café-licores.

36,00 € por persona.

Menu n° 2

« Cecina con queso de cabra.

« Sartén de bacalao con pisto.

« Brocheta de solomillo gratinada
con queso y tomate natural.

« Postre.

« Vino joven-agua-café-licores.

34,50 € por persona.

Menua n° 3

« Ensalada de ventresca.

« Sopa de pixin.

« Lenguado relleno con brocheta
de chipiron.

« Postre.

« Vino joven-agua-café-licores.

35,00 € por persona.

Menu n° 4

« Frituras variadas (calamar, croqueta,
crujiente de gambas, chipirones) con
sus salsa tartara.

« Cazuelita de pulpo amariscado.

« Entrecot de ternera Angus.

« Postre.

« Vino joven-agua-café-licores.

39,00 € por persona.

Menu n° 5

« Arroz con bugre.

« Cabritin al horno con patatinas.
« Postre.

« Vino joven-agua-café-licores.

42,50 € por persona.

Menu n° 6
« Tosta de jamon ibérico, foie,
cebolla caramelizada y queso de cabra.
« Cochinillo asado con patata
panadera.
« Postre.
« Vino joven-agua-café-licores.

33,50 € por persona.

Menu n° 7

. Salteado de chipirones, gambas
y almejas.

« Cachopo de venao con crema
de queso La Peral.

« Postre.

« Vino joven-agua-café-licores.

29,50 € por persona.

Menua n° 8
« Seleccién de Ibéricos.
« Brocheta de rape y langostinos
con arroz cremoso.
« Redondo de ternera con guarnicién.
« Postre.
« Vino joven-agua-café-licores.

43,50 € por persona.



Menua n° 9 Menia n° 12

« Plato de embutidos serranos. « Ensalada Carbayera (Mixta con
« Pastel de cabracho. vinagreta, salsa rosa y surimi ).
« Frituras variadas (calamar, croqueta, « Parrillada de carnes (Criollo, costilla
crujiente de gambas y chipirdn). de cerdo, morcilla, secreto ibérico y
. Tortilla de patata. costilla de ternera ).
« Plato criollo (chorizo, costilla, patatas « Postre
y ensalada). Vino joven-agua-café-licores
» Postre. 24,00 € por persona.
« Vino joven-agua-café-licores.
22,00 € por persona. Menu n°® 13
«Tablas de patés, de patatas con sus
Menu n° 10 salsas y de embutidos serranos.
« Plato de Jamén Ibérico con pan « Cachopo Carbayera con pimientos
tomaca del padrén.
« Parrillada de pescados y mariscos. « Postre
« Postre. « Vino joven-agua-café-licores
« Vino joven-agua-café-licores. 27,00 € por persona.

52,00 € por persona.

Menu n° 11

« Tortos con picadillo, huevos
y patatas fritas.

« Entrecot de ternera Angus
a la parrilla.

« Postre.

« Vino joven-agua-café-licores
28,00 € por persona.

Teléfono de reservas

985 13 70 25

l.V.A. INCLUIDO





